
Partyservice  
& Catering

Herner Straße 68 - 45699 Herten - Telefon: 02366 / 35867



Nutzen Sie die Erfahrung und die 
Individualität unseres Partyservices
für Ihre private Feier und unseren 
Cateringservice auf  geschäftlicher

Ebene. 

Wir betreuen Sie umfassend.

Wir verwöhnen Sie zu Hause, zu allen Anlässen, 
z.B. mit fein garnierten Canapés 

kalten und warmen Buffets v
erschiedenen Braten und Beilagen

Völlig entspannt Familienereignisse
oder Firmenfeste genießen

Hochzeiten, Weihnachten, Betriebsfeiern, Geburtstage, 
Kommunion oder Konfirmation

das sind nur einige gute Gründe dafür, 
um sich durch unser Team verwöhnen zu lassen.

Stellen Sie sich Ihr individuelles Menü oder  
Buffet zusammen oder lassen Sie sich
von unseren Vorschlägen inspirieren.



Unsere Öffnungszeiten

täglich ab 17 Uhr – montags Ruhetag
sonn- und feiertags Mittagstisch von 11.30 – 14.30 Uhr

Bei uns bleibt kein Wunsch offen –
bitte sprechen Sie uns an!

Nutzen Sie unser neues
„All Inclusive“-Angebot:

Feiern, essen und trinken von
19:00 Uhr bis 01:00 Uhr

in entspannter Atmosphäre.

Und das Ganze zu einem Komplettpreis.



Unser „All Inclusive“-Angebot

Haus Christ

inkl. Prosecco-Empfang

Suppe nach Wahl
Hühnersuppe mit Einlage

Rindfleischsuppe mit Einlage

Hauptgerichte
Rinderbraten nach „Burgunder Art“

Schweinefiletmedaillons „Madagaskar“ in Pfefferrahmsauce
Geschnetzeltes von der Putenbrust „Bombay“ in Curry-Fruchtrahm

Lachs nach „Sylter Art“ mit Meerrettich- oder Weißweinsauce

Beilagen & Salate
Petersilienkartoffeln

Reis - Spätzle - Kroketten
Feine Gemüseauswahl mit Hollandaise

Bunte Salatauswahl mit Joghurt- und Cocktaildressing

Weitere Spezialitäten & Dessert
Feine Käseauswahl mit frischen Früchten

Rustikale Partybällchen, Mettenden & Partyschnitzel
Verschiedene Partybrötchen mit Kräuterbutter & Aioli

Hausgemachter Obstsalat
Mousse au Chocolat - Zitronencreme

Getränke
Pils · Alt · Cola etc. · Mineralwasser / Apfelsaft 

Weißwein & Rotwein (lieblich/trocken) & verschiedene Spirituosen

65,50 € pro Person (ab 40 Personen)



Unsere Spezial-Angebote

Schnitzel-Buffet

Fünf  verschiedene Sorten Partyschnitzel
Schweineschnitzel natur

Schweineschnitzel paniert
Putenschnitzel natur

Putenschnitzel paniert
Gepökeltes Surschnitzel vom Schwein

Beilagen & Extras
Mischgemüse mit Sauce Hollandaise Kartoffelgratin

Reis  · Butterspätzle
Ausgesuchtes Salatbuffet an Joghurtdressing

Baguettebrot mit Kräuterbutter und Aioli

Getränke
Pils · Alt · Cola etc. · Mineralwasser · Säfte · Meyer´s · Wodka mit Feige  · 

Weizenkorn · Weinbrand · Genever rot

54,50 € pro Person (ab 30 Personen)



Hochzeits-Buffet

inkl. Prosecco-Empfang

Suppe nach Wahl

Hauptgerichte
Rinderbraten nach „Burgunder Art“

Schweinefiletmedaillons „italienische Art“ mit Tomate und Mozzarella 
überbacken auf  Blattspinat

Geschnetzeltes von der zarten Putenbrust in Champignonrahm oder Cal-
vadosrahm mit Apfelspalten

Beilagen & Extras
Ausgesuchtes Marktgemüse an Sauce Hollandaise

Kartoffelgratin · Butterspätzle · Kroketten
Honigmelonenspalten mit luftgetrocknetem Schinken
Kleines Salatbuffet an zwei verschiedenen Dressings

Rustikales Käsebrett mit frischem Obst garniert
Partybrötchen mit Kräuterbutter & Aioli

Dessert
Herrencreme mit Schokoraspeln und Rote Grütze mit Vanillesauce

Getränke
Pils · Alt · Cola etc. · Mineralwasser · Apfelsaft · Prosecco 
Rotwein (lieblich/trocken) · Weißwein (lieblich/trocken)

verschiedene Spirituosen

59,50 € pro Person (ab 30 Personen)



Vier Jahreszeiten-Buffet

inkl. Prosecco-Empfang

Suppe
Tomatencremesuppe

Warme Spezialitäten
Prager Schinken mit hausgemachtem Sauerkraut

Schweinefiletgeschnetzeltes „Züricher Art“ mit Butterspätzle
Putenspieße an Café-de-Paris-Sauce mit Basmatireis

Feine Gemüseauswahl mit Sauce Hollandaise

Fisch & Meer
Fischplatte mit Lachs und Forellenfilet

Sahne-Meerrettich · Krabbencocktail im Cremesößchen

Beilagen
Partybrötchen mit Kräuterbutter & Aioli

Salatauswahl mit 2 verschiedenen Dressings

Dessert
Schokocreme mit Vanillesauce · Zitronencreme

Getränke
Pils · Alster · Cola etc. · Wasser · Apfelsaft

verschiedene Weine · verschiedene Spirituosen

58,50 € pro Person (ab 30 Personen)



Buffet Schnitzel

Fünf  verschiedene Sorten Partyschnitzel
Schweineschnitzel natur

Schweineschnitzel paniert
Putenschnitzel natur

Putenschnitzel paniert
Gepökeltes Surschnitzel vom Schwein

Drei verschiedene Saucen
(ab 40 Personen sechs verschiedene Saucen)

Beilagen
Mischgemüse mit Sauce Hollandaise

Kartoffelgratin
Reis

Buttersätzle
Ausgesuchtes Salatbuffet an Joghurt-Dressing

Baguettebrot mit Kräuterbutter und Aioli

26,50 € pro Person



Buffet Rustikal

Krustenbraten mit Schinken-Kartoffelgratin
Rinderbraten mit Buttersätzle

Schweinebraten kalt aufgeschnitten

Fein garnierte Schinken-Spargelröllchen
Krautsalat mit Paprika

Bunter Nudelsalat

Schokoladencreme mit Vanillesauce

30,50 € pro Person



Canapés
mit Roastbeef, Schweinebraten, Kassler, Putenbrust, 

Geflügelpastete, Kaviarcreme, Lachsschinken, 
rohem oder gekochtem Schinken oder Käse

Stück 5,50 €

mit Krabben, Kaviar mit Ei, Aal, Forelle, Lachs oder Matjes

Stück 6,90 €

Bei Abnahme von 50 gemischten Canapés

288,00 €

Dessert
Herrencreme mit Schokoraspel – Portion 6,50 €

Mousse au chocolat – Portion 6,50 €
Obstsalat mit frischen Früchten – Portion 6,50 €

Fruchtquark mit Obst – Portion 6,50 €
Rote Grütze mit Vanillesauce – Portion 6,50 €

Schokocreme mit Sahne – Portion 6,50 €
Fruchtquark mit roter Grütze – Portion 6,50 €

Caramelcreme – Portion 6,50 €
Zitronenpudding – Portion 6,50 €

Tiramisu – Portion 6,50 €


